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.« Torre de mariscos c/callo de hacha $370

(Bariada en salsa de la casa)

Torre de mariscos : €. 8270
_ Tiradito de salmon - $270
~_(Curtido con:limon, cebolla y pepino) - ;
Ostiones rasurados e ! $1 60
‘Ostiones rockefeller : $200
Aguachile - $270
: (Verde o habanero tatemado) ;
Aguachile verde cremoso $300
~ Guacamole : $120
- Fish and chips - : _ $220
" (Tiras de pescado con papas a la francesa) ¢ ;
Pulpo enamorado $400
~ Chicharrén de pulpo : ,$4OO
~_(Acompafiado de guacamole) |
-Chicharrén de atin : $26O
*. (Acomparado de guacamole) :
- Quesadillas de cazon @pzs) e $1 20
- Quesadillas de camaron (3pzs) $120
-~ Papas ala francesa : $90
Langostinos | $255
Acomparniado de elote y salchicha polaca
Volcanes (2pz) -$180

- Tostada a la brasa con guacamole y relleno de marlscos

Aguachile con callo de hacha 8370 :

Callo de hacha

 Apchit

Bafiado en salsa de la .
casa con pepino, cebolla
morada y cilantro.

Ceviche;glé camarén (Chico) - $160
Ceviche de camar6n (Grande) $200
Ceviche de atan (Chico) $160
- Ceviche de atun (Grande) $220
- Ceviche de pulpo frito (Chico) $250
Ceviche de pulpo frito (Grande) - $300
_Ceviche de pescado (Chico) ' $140"
Ceviche de pescado (Grande) $180
Ceviche campechano (Chico): $240
Ceviche campechano (Grande) $290
Mariscada Pescadores $340 -

Taco gobernador de camaro6n (1pza) $1OO

- Taco de marlin (1pza) ‘ $100
~ Taco capeado de camaréon (1 pza) $80
= Taco de pulpo pescador (1pza) $120
- Taco de chicharrén de atuin $120

Costra de camarén (1pzs) $130

q— odos

Tostada de atun

(Atan sellado con ajonjoli, poro frito)

~ Tostada de Marlin Ahumado B

(Sobre cama de guacamole, ! Gedas e
bafada en curtido de cebolla morada)

. Tostada Pescadores $130

Tostada con guacamole ,camarén cocido y crudo
curtido con limon y un toque de chiltepin ,pulpo ;
zarandeado, aderezo de chipotle .

Tostadatropical =« - $120
(Atun fresco, guacamole, mango, cebolla, pepino .
y chiles serrano)

Tostada crujiente g

(Cubos de filete fritos, pepinos cebolla cilantro,

" mango) ° : v
Tostada sushi - $120
(Atan fresco, tampico, salsa de anguila,aguacate ‘

y cebolla) ; % S e
Tostada de pulpo enamorado $120
Tostada guasabe £ $1y8~/5

Callo de hacha, camaroén curtido, atdn,
cebolla morada, aguacate'y pepino

Tostada pacifico , = %5100
Atin marinado en salsa chipotle, :
guacamole y poro frito

............................................

Con nuestra salsa tradicional coctelera,
acompanado eon cilantro, jitomate,
cebolla morada’y aguacate.

Coctel de camarén (Chico) $150

Céctel de camaron (Grande) $200
Céctel de pulpo (Chico) $200
Coctel de pulpo (Gr,ande) : $320
Céctel de pez (Chico) - - ! $150
Coctel de pez (Grande) : $190 :
Coctel campechano (Chico) $180

(Pulpo, camaron, pez) ~
Céctel campechano (Grande) $270

(Pulpo, camarén, pez)

Vuelve alavida (Chico) ~ $210

Vuelve a la vida (Grande) - $290

*El consumo de mariscos
crudos es respor}sabllldad
de qwen los consume.
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Camarones Zarandeados $330
C e : , . $200 Pulpo Zarandeado $400
aldo de camarén e e : : st
Caldo de pescado « S $160 ooy Z‘arandeado i3l
IZIIZZZZZ{I.IZZZZ‘CIZZZIZZIZZIIZZZIZIZIIZZZZZIZ’IZfZSIZII Pescado a la tallaézarandeado $900
(Huachinango o Robalo para 4 personas, S
g i ; e M M&U‘, : aé;f)g:gggagso r?; ?(:Irgz) ensalada de la casa.
g -_: ; !‘ : .t 7 i ‘Medallon de atun zarandeado $290
~ Chile relleno de camaro6n - $190
Camarones Pimenton o 5300
Camarones Roca . $330
Camarones Momia s $360
Camarones Mantarraya Crunch -~ $360
» Salmg’m al tamarindo : $300 con papas a la francesa 02
. Salmon florentino . $340 Nuggets de pollo ©-

~Salmén en crema con esplnaca camarones, con guarmcuon
'y ensalada

Molcajete mar y tierra ; $800
- ‘Arrachera, pollo, longaniza, camaroén, pulpo, queso, nopal,

con papas a la francesa
Filete empanizado infantil

Sincronizadas 2 pzs
Acompanadas con papas a la francesa y arroz

cebolfa”s'j cambray, bafiado en salsa de la casa e i .
Filete relleno de mariscos $340 #  Arroz mediterraneo

‘Huachinango pescador - $600
~“Huachinango frito en cama de guacamole
y pure de‘papa. (El precio es por kilo)

Cevichedemango . $190
Pastacitronnier ==~ 1. $350
Arrbz Pescadores : ; $290

......................................................

¢

Salsas a e/eg/r o Ch/,oot/e ® 4 quesos ® A/frec/o

Pasta Fettuccini o Spaghetti Gon: . - : f
Camarqn i L SeT0 b \ Soto
Blfe. o C L8300 Py . DE SEMANA
Pollo Sl $250
_Pasta mixta camaron y pulpo $300 1 * Pata de mula
- Arrachera $300 L O S » Alimeja Chocolata

» Callo de hacha
+ Almeja reyna
« Ostiones jumbo

Aoy poscaddien

~ SIGUENOS: @Lospescadoresmarisqueria ) (B



Filete al gusto
(D|a’bla al ajillo, al mojo de ajo, empanlzado)

Tilapia
~Robalo
.Camarones al gusto
(Diabla, al ajillo, coco, al mojo de ajo)

Huachinango al gusto
GEl p(ecio es por Kilo*)
: (Diabla, al moj6 de ajo, al ajillo)

Mojarra :
“(*El precio es por Kilo*)
(Diabla; al mojo de ajo, al ajillo).

_Pulpo al gusto’
“(Diabla, al ajillo y al mojo de ajo)

______________________________________________

Platanos flameados

Pay de limon .
‘Pastel de queso con frambuesa
Pastel Imp03|ble

Gelatina de nuez con pma
~ Carlota de limén

_ Carlota de durazno
Volcan de chocolate
Tiramisu
Strudel de manzana
Helado frito

Flan napolitano de queso banado

en rompope
- Extra de helado

(fresa,vainilla y chocolate)

$250
$320

$320

$600

$340

$120
$90
$160
$90
$75
$60
$90
$160

$170 -

$160
$145
$160
$60

SiGUENOS:’@Lospescadoresmarisqueriaﬁ 6

: Vilein de

Arrachera (250grs) - $285
Picafia (350grs) ]  $390
Pechuga de pollo ' $250
(Marinada en salsa chimichurri).- :

Rib Eye premium (350grs) ~ $690
HamburgueSa de picana $280

Arroz : k $50

Aguacate _ $50
Pure de papa 4 $60
Ensalada ‘ $40
Chiles toreados $40
-Consomé . . %60

Puré de elote
R

chscolalz
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'Edamames . ; * Brochetas : ;
- Al vapor : $97 2 Yakitori veggies $79
S Asados - $105 2 Yakitori de camaron  $143
il 5", ' - s 70 - D¥akitori defes v+ 56129
I + ~Kushiages .~ 2 2 Yakitori de pollo $127
: 3 Kushiages 2 - wEEL
La ‘. deplatanoc/iqueso ~ $147  Arroces
PO by 0. - 3 Kushiages de queso = $167  Yakimeshi de verduras - $95

= 90 | oy '~ 6Kushiagesde queso  $285  Yakimeshi especial . $163
’ - — : _Yakimeshi mixto - $141

e v

“Fryroll - ! $160
(Empanizado) : e
_ Queso crema
- (@ Camaro6n empanizado y

- aguacate ; ; Cheffs roll $215°

‘Topping : Tamplco = - ONoriyarroz. £
--------------------------------------------- @ Ostion a la mantequilla, ; /
Izacaya roll e $2200 - . aguacate, Camaro6n sushi ' : x

- O Arroz, nori, salmon fresco, Y ~Topping: Queso manchego bafiado »

@ Aguacate queso phlladelphla G en salsa dinamita espolvoreado con

Topping: Cubos de salmén, | ~ flaming hot L
pico pifia, condimento de SAlMON o el 40 0 meesrs Pl s e s

-y salsa sriracha Fire roll $200
: O Queso manchego con dinamita
: . . (@ Surimi empanizado,
A B : i : cebollin y aguacate
~ Nikku roll $ 230 Encima: Chiles toreados
QO Arroz, nori, mix de ajonjoli - Topping: Salsa dinamita
@ Aguacate, cebolla asada - g :
Topping: Cubos de arrachera
- cocida, salsa dinamita y poro frito

- SiGUENOS: @Lospescadoresmarfsqueriaﬁ 6 ‘



Flaming hot roll $180
O Arroz, alga nori,flaming hot
. @ Salmon fresco, queso
f ~~ cremay aguacate :
e T Topping:\ Camarones roca

. Katanaroll %185
O Arroz, alga nori,kanikama

P A

@ Aguacate, queso crema y
. camaron sushi : 2
Topping: Salsa tampico y salsa
’ e de anguila S
Ropoll = - §1g b
2 QO Arroz, alga nori, salmoén flameado =
@ Aguacate, camaréon tempurizado,
ol e e e ¢
Topping: Salsa tampico
. Californiaespecial ~ $160
P OArr_oz, alga nori, masago
e O ) Queso crema, salmén, aguacate
s ; Su e
California $120

Arroz, alga nori y ajonjoli
. @ Aguacate, pepino,

camarén sushi -

Philadelphia ~$140.

(O-Queso crema philadelphia, ajonjoli

@ Aguacate, pepino, salmoén

Pescadores roll . $270
- O Salmoén flameado con salsa talla
/ y queso manchego
. @ Aguacate, kakiage, camaron
= empanizado i
: Topping: salsa sriracha

SR

s 'SiGQENOS: @Lospescadoresmarisqueriaﬁ 6 :

‘Kong roll ; $180
O Platano macho frito y arroz
@ Camaroén capeado, queso crema - -

_y aguacate o T
Topping: salsa dinamita

Lady roll S BIs
Empanizado con panko y coco rallado
@ Salmon, surimi y queso crema :

Topping: Pico pina y salsa kanitae
Crunch roll $200
O Alga y surimi tempurizado
@ Arroz, camarén empanizado
y aguacate i
Topping: Queso manchego con
salsa dinamita, polvo flaming y
chiles jalapefios
. Yellow green roll $210
O Mango, aguacate .
@ Surimi tempurizado, queso
crema y pepino s
Topping: Salsa anguilay nuez
caramelizada ; e
-Nifio roll s $210
O Atun, aguacate y queso philadephia
@ Espinaca tempurizada
Topping: Salsa dinamita con
moyashi -




Whisky New York sour
Ramos gin Fitz
- Sex on the beach

‘Margarita
(Tradicional, Fresa, Mango,
Frutos rojos, Maracuya, Tamarindo.

Mezcalina
(Tradicional, Fresa, Mango, Frutos rojos,
/' Maracuya, Tamarindo, Jamaica)

Martini seco '

_ Daiquiri
(Tradicional, Fresa, Mango,
Frutos rojos, Maracuyé Tamarindo)
Martini Negroni
Pma Colada

-~ Aperol ,sprlt/z
Mojito 500 mi

~ (Tradicional, Fresa, Mango,
Frutos rojos, Maracuya, Tamarindo)
Copa clericot

~ (Vino blanco o tinto)

- Topo chico 355ml
Perrier 330ml.. =
Agua natural 500ml
Agua natural .1 Lt
vLimonada natural /mineral
Naranjada natural / mineral
‘Vaso de Agua del Dia
Clamato preparado
Agua del Dia1 Lt $100 2 Lt $180
Rusa
Boost 235ml
‘Pifada
Pantera Rosa
Conga

Refresco 433ml

< (Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Coca-Cola Light,
Sidral Mundgt, Sprite, Fresca)
Scarlett copa

“Scarlett 1Lt

. $50

- $60
- $100

. $ 200

$180
$150
$120

$120

$160

- $120

$60

$75
$35
$50
$60
$60

$70

$60

$100

$80

$50

$80
$180

SIGUENOS @Lospescadoresmarlsquerla0 1 q ‘ ‘ ‘

{1 Mojito1 Lt ' : $180

(Tradicional, Fresa, Mango,
Frutos rojos, Maracuya, Tamarindo)

Jarra de clericot 2 Lt ' - 44D

- (Vino blanco o tinto)

Gin Tonic ‘ $190
(Citricos, Frutos rojos,
Pepino con romero)

Piedra

Jarra de clericot 1 Lt - 8260
(Vino blanco o tinto) :
Cantarito : $120
Carajillo : s $1B0
.Carajillo $170
(Mazapan, Conejo Turin, Coco) &
Sangria natural $120
‘Sangria preparada o $150
Azulito pescador $180
St. Germain Spritz $210
Blodie Mary ‘ $120
Bull $120
: $190




<

incluye 4 mezcladores a

elegir de 235 ml

Dedindos

Brandy :

- Azteca de Oro 7oomi

~ Torres 10 700m|
Gran Duque de Alba 7oomi

“En la compra de una botella

‘Ren i . o

i

~* _ Bacardi Blanco 7somi
. Captain Morgan 7soml
* Matusalem Clasico 7somi
- Matusalem Platino 7somi
» Zacapa 23 750ml ;

T B

- Whisky
- Red Label 7somi -

‘Appleton Estatejéom

‘

............................................................

_Black Label 750mi

*Chivas Regal 7somi
Old Parr 750mi

. Buchanan's 12 750m|
- Buchanan's 18 7somi

- Blue Label 750mi

. The Macallan 12 afios -

$3,100

: - $3,850

Ginebra

‘Bombay 7s0mi

Tanqueray 750mi

_ Beefeater 7oomi
. Hendricks 7oomi -

Copa
Tradicional Reposado egsmi =~ $140°

Tequila

Tradicional Plata sgsmi $140
Don Julio Reposado 7oomi $170
' ¢ Don Julio 70 7oomi - $220
. i Herradura Blanco 7ooml ~ $180
: i Herradura Reposado 7oomi $190
1800 Cristalino 7oomi - $230

Maestro Dobel Cristalino 7oomi $220

. Botella
. $1,320

$1,200
$1,800:
$2,400
$1,650

i $2,000

$2,300.

152,500

Silver Patron blanco $190
Don Julio chile serrano $200
""""'"‘""""‘1%%"f;""""‘""""""";"; """"
Vodka : -' :
Absolut Azul 75omi $130. $900
Smirnoff 7somi $140 $950
Grey Goose 700mi - $210 $2,100
Mezcal . '
400.Conejos Joven 75omi $180 $1,650
Amarés Cupreata 7som ~ $290 $2,500
Ojo de Tigre reposado 7somi:  $140 $1,600
Ojo de Tigre joven 7somi $160 $1,750
Monte Lobos 750mi : $160 $1,850
Mezcal de la casa artesanal $70

¢
Cognac
Martell vs 7oomi $340 $2,750
Martell vsop 7oomi $320 $2,700
Hennessy vsop 7ooml $480 $4,800

Siachsie R
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= W%@v‘ : ' Copa Botella
-~ Vino blanco Casa Madero 2V 75omi $230  $950
: - Vino blanco L.A. Cetto Chenin Blanc 7som  ¢150  $650
Vino blanco Diamante 75omi $150  $650
- Vino'rosado Casa Madero V 75om : $220  $900
Vino rosado L.A. Cetto Blanc de Zinfandel 7somi $120 © $600
- Vino rosado Diamante 75omi $150 $600 !
Vino tinto Casa Madero 3V 7somi & op 81150
Vino tinto L.A. Cetto Petite Sirah 75omi $750
Vino tinto L.A. Cetto Nebbiolo 7som = $180  $800

- @L@M : ; ; Chinchon Dulce : : $100
: £ : i $100

Chinchoén Seco

Corbné. 355ml $50 Stella 330ml \$55 i E : Campari : 29110

.. Victoriasssm - $50  Ultra sssmi $65 Strega \ $115
"~ Modelo espassmi $55 ~ Michelada s Chartreuse Verde $180°
Corona cerosssm $50 ~ Pescadora $150 !  Chartreuse Amarillo $160
Negramodelosssmi $55 . i i Licor 43 : - $130
Pacificosssm  $55 e it e Fernet-Branca $100

{ e o : - Baileys 2 ‘ $100
_____________________________________________________________ e KahlGa $80

§ Vasosescarchados i it Frangelico . - & ' $100

. Limonysal $15 Tamarindo $20 . i~ Amarétto Disaronno $120

sl : : = Vaccari Nero $115

‘ Cubano 15 : 2 ; s
" Limon, salysalsas$ : e bed : Afogatto : - $120

SE A i1 . Jagermeister

7 e ey ’ S Copa e L 5150,
W % M/ Qo . = Botella : $1200
' ' \ P ' $180

. j Horchata chai
Americano : , $50 i

Expreso e : $40
- Expreso doble $60

Frappucciho 7..%85

8apuch|no = g '%70 :

apuchino con rompope 110 : ; 5

Caguchlno con Ballgyg $130 A
- Capuchino con amaretto e 6430
- Malteada $85

~ (Chocolate, Vainilla, Fresa)

, - J
SIGUENOS @Lospescadoresmarlsquerla0 ‘ 0 . ,a
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